
Röstfrisch aus Franken !

Traditionell geröstet wie vor 100 Jahren nach
den Vorgaben der Deutschen Röstergilde e.V. 

FORTEZZA „Roma“:

FORTEZZA „Siena“:

FORTEZZA „Milano“:

FORTEZZA „Venezia“:

FORTEZZA „Il Grande“: 

FORTEZZA „Cafe Creme“: 

60% Gourmet-Robusta , 40% Hochland-Arabica 

Kräftiger, italienischer Espresso für Espresso- & Cappuccinoliebhaber

harmonisch-rassige Komposition, die durch den charakteristischen Espressogeschmack auf 

der Zunge ein nachhaltiges Geschmackserlebnis garantiert

Feinste Espressomischung aus den edelsten Hochland Rohbohnen ausgesucht und im 

traditionellen Trommelröstverfahren speziell für Kaffeevollautomaten harmonisch- rund und 

schonend geröstet ideal für Espresso, Cappuccino und langen Kaffee

2/3 Gourmet-Robusta , 1/3 Hochland-Arabica 

Harmonisch – weiche Komposition aus den edelsten Hochlandbohnen für Liebhaber milder 

Espressi

100% Hochland-Arabica

100% Hochland-Arabica

Milde, universelle Mischung (speziell für für diejenigen, die primär langen Kaffee trinken). 

Ideal für Espresso, Cappuccino und langen Kaffee.

1/3 Gourmet-Robusta , 2/3 Hochland-Arabica 

50% Gourmet-Robusta, 50% Hochland-Arabica 

Ausgesuchte Hochlandbohnen aus fünf Ländern, kreirt zu einer milden & bekömmlichen 
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FORTEZZA „Chocbeans“:

FORTEZZA BIO Espresso “Numero Uno”:

FORTEZZA BIO Espresso “Milano”:

FORTEZZA BIO-Espresso „Il mio bio“:

FORTEZZA BIO-Kaffee „Coffea Organica“:

25% BIO Gourmet-Robusta, 75% BIO Hochland-Arabica 

100 % organischer Anbau, BIO-zertifiziert nach BCS Öko-Kontrollstelle
BIO     BIO     BIO     BIO     BIO     BIO     BIO     BIO     BIO     BIO     BIO     BIO     BIO

Ausgesuchte Hochlandbohnen aus fünf Ländern, kreirt zu einer milden & bekömmlichen 

Komposition für Kaffeegeniesser

Brasilianische Hochland-Arabicabohnen mit Java Edelschokolade ummantelt (Zartbitter-, 

Vollmilch-, Weiss-). Der erste Espresso zum Knabbern!                                                                                        

Eine Hand voll hat die Wirkung von etlichen Tassen Espresso.

Edle Komposition ausgesuchter BIO Rohbohnen mit feiner Säure, viel Volumen und 

harmonischen Nuancen von Edelbitterschokolade.                                                                             

BIO-Tip für Espresso- & Cappuccinoliebhaber!

100% BIO Hochland-Arabica

Sehr milde und weiche Mischung aus 100% Hochlandbohnen mit einem jedoch 

aromatischem Körper.                                                                                                                                                   

50% BIO Gourmet-Robusta, 50% BIO Hochland-Arabica 

Beschreibung siehe oben

1/3 BIO Gourmet-Robusta , 2/3 BIO Hochland-Arabica 

Aromatische Komposition mit typischem Espressoabgang und einer leichten Kakaonote.                                                              
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