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Kaffeegenuss wie in Bella Italia.

Die neue vollautomatische Kaffeemaschine des
frankischen Herstellers Sielaff Uberzeugt durch
technische Finesse, hochste Qualitat und elegan-
tes Design. Kaffeekultur mit Frischmilch und gan-
zen Bohnen auch fur den HoReCa-Sektor.

Herrieden. Denkt man an Espresso, Cappuc-
cino oder Latte Macchiato, dann zaubert
es den meisten von uns ein versonnenes
L&cheln ins Gesicht. Da werden Gedanken
an den letzten Urlaub in Portofino wach, an
den romantischen Abend in der Trattoria,
die schicken Platze, die schonen Cafés, die
Fahrt mit der Vespa, an Sommer, Sonne und
Leichtigkeit. Der Kaffee schmeckt in Italien
immer am besten. So dachte man bisher.
Doch auch auferhalb von Bella Italia ist
man den Geheimnissen der Barista langst
auf die Spur gekommen. Das im Jahr 1886
gegriindete, frankische Familienunterneh-

Marktfiihrer
im Bereich Warenverkaufsautomaten, ist

men Sielaff, renommierter

Premiumhersteller ebenso  hochwertiger
wie eleganter Kaffeemaschinen. Nach dem
Meilenstein "Barista Uno" stellt Sielaff mit
dem Modell "Piacere" seine Vorreiterrolle
in Sachen gehobener Kaffeekultur fiir den
Hotel/Restaurant/Catering-Sektor  wieder-
um unter Beweis. Mit dem neuesten Produkt
aus Herrieden lassen sich anspruchsvolle
Gaste mit cremig aufgeschdumter Milch
und frisch gemahlenen Bohnen verwdhnen,
wie beim Barista in Italien - nur einfach per
Tastendruck.

Mit dem neuesten Produkt aus Herrieden lassen sich anspruchsvolle Gaste
mit cremig aufgeschaumter Milch und frisch gemahlenen Bohnen verwoh-
nen, wie beim Barista in Italien nur einfach per Tastendruck.

Die "Piacere" besticht durch elegantes De-
sign in edler Hochglanzoptik und zahlrei-
chen technischen Finessen fiir individuellen
Kaffeegenuss und perfekt zubereitete Spezi-
alitdten, von Espresso bis heifier Schokola-
de. Den Automaten gibt es in den Ausfiihrun-
gen Mono mit einer Miihle oder Duo mit zwei
Mahlwerken. Beide Gerdte sind wahlweise
mit einem oder zwei Produktbehéltern - zum
Beispiel fiir die Kakaozubereitung - sowie
mit oder ohne Frischmilch-Modul erhaltlich.

Alle Ausfiihrungen enthalten ein Heifwas-
serventil und eine farblich wahlbare LED-Be-
leuchtung. Fiir den Kaffeegenuss auf Knopf-
druck sorgen zehn groRe Auswahlfelder und
ein tibersichtliches, vierzeiliges Display. Der
hohenverstellbare Tassentisch erlaubt die
Befiillung von Tassen, Glasern, Kannchen
und Kannen.

Externe Zubehorartikel wie Frischmilch-
und Zahlungsmodul oder Tassenwarmer
erganzen Design und Funktionalitat. Als
Thekenmaschine beeindruckt die "Piacere"
vor allem durch eine Stundenleistung von
bis zu 150 Tassen. So sorgt der frankische
Alleskonner auch bei Hochbetrieb fiir unge-
tribtes Kaffeevergniigen. Die "Piacere" ist
in sechs verschiedenen Ausfiihrungen und
mehreren eleganten Farbkombinationen

lieferbar.
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Der Kaffeespezialist Rainer Langguth unter-
z0g die "Piacere" von Sielaff einem Praxis-
test. Wir sprachen mit ihm dariiber.

"Diese Maschine er-
fullt hochste Anspru-
che in Perfektion."

Herr Langguth, was zeichnet einen guten
Kaffee-Vollautomaten aus? Zunichst die
(Qualitat der Produkte, die mir der Automat
liefert. Die Maschine muss in jedem Fall auf
die Kaffeebohne, mit Mahlgrad, Temperatur,
Druck etc. abzustimmen sein. Und dann ist
die Milchverarbeitung wichtig. 80 Prozent der
Kaffeegetranke, die aus Automaten bezogen
werden, sind Milchmischgetrénke. Denken
Sie an Latte Macchiato etc. Solche Getrénke
schmecken am besten mit Frischmilch. Das
sollte eine moderne Maschine beherrschen.
Dazu gehort selbstverstandlich die Hygiene.
Gerade bei der Verarbeitung von Frischmilch
im Biiro- oder Gastrobereich ist die einfache
und griindliche Reinigung entscheidend. Aus
diesem Grund haben wir auch die neue "Pia-
cere" von Sielaff mit in unser Programm auf-
genommen. Diese Maschine erfiillt hochste
Anspriiche in Perfektion.

Welche Produkteigenschaften haben Sie
von der "Piacere" iiberzeugt? Nun, die
"Piacere" ist schon rein optisch ein Genuss.
Mit der Edelstahloberflache und der LED-
Beleuchtung wirkt die "Piacere" hochwertig,
edel und stylish. Aber auch die Technik halt,
was Optik und Name versprechen. Wir ha-
ben Paralleltests mit Siebtrdgermaschinen
gefahren. Unser Ziel war es herauszufinden,
welche Maschine den authentischen, itali-
enischen Espressogeschmack herzustellen
vermag. Unser Ergebnis: Die "Piacere" leis-

VENDING REPORT D/A/CH 06/2009

B (VARKET - INSTRUMENTS I

tet hier exzellente Arbeit. Durch die vielen
Programmiermoglichkeiten kann man die
Maschine perfekt auf die jeweilige Kaffee-
bohne und die individuellen Anspriiche
konfigurieren. Der gebriihte Kaffee hat eine
ausgezeichnete Qualitét, volles Aroma und
eine wunderbare Crema. Der Milchschaum
ist ebenso erstklassig: cremig, sahnig, fein-
porig. Miihle und Briihgruppe sind aus hoch-
wertigsten, massiven Materialien. Die Tas-
tatur ist dbersichtlich und ermdglicht eine
spielend leichte Bedienung. Und das Preis-
Leistungsverhéltnis ist auch hervorragend.

Kaffee hat sich zu einem Lifestyle-Ge-
trink entwickelt. Wie erfiillt die "Piacere”
diesen Anspruch? Mit einem Hochstmaf an
Individualitét. Die "normale" Tasse Kaffee
wird heute kaum noch getrunken - dennoch
muss man sie anbieten. Dariiber hinaus
wahlen Kaffeegeniefier bei der "Piacere" aus
einer Vielzahl ihre Lieblingsspezialitat, wie
u.a. Espresso, Latte Macchiato, Café Creme,
Cappuccino, Cappuccino Choco - oder auch
heifie Schokolade, was auch - aber nicht
nur - fiir ganz junge Feinschmecker interes-
sant ist.

Sie sind nicht erst seit der "Piacere" ein
treuer Kunde des Hauses Sielaff... Das
stimmt. Der Name Sielaff ist mir schon seit
der Schulzeit ein Begriff. In unserem Schul-
gebdude stand ein Kaltgetranke-Automat
von Sielaff, der auch beliebter Treffpunkt
war. Fiir mich steht der Name seit jeher
fiir perfekte Verarbeitung, neueste Tech-
nik, hohe Qualitdt "Made in Germany" und
Zuverldssigkeit. Deshalb haben wir Sielaff
schon seit Jahren in unserem Sortiment.
Wissen Sie, wir verkaufen am liebsten Ge-
rate, die wir nicht so haufig reparieren miis-
sen. Schlieflich ist die Zufriedenheit unserer
Kunden unser hichstes Ziel.

Rainer Langguth, Geschaftsfuhrer,
Cadolzburger Kaffeerdsterei Fortezza.

Was hbedeutet fiir Sie persénlich "Kaf-
feegenuss"? Das ist wie Urlaub: Mit jeder
Tasse begibt man sich auf einen kurzen Aus-
flug nach "Bella Italia". Kaffeegenuss ist ein
Lebensgefiihl. Man schliefit die Augen und
hort das Meer. Das ist im wahrsten Sinne
des Wortes "Piacere".

Rainer Langguth, 32, ist Grinder und Ge-
schaftsfiihrer der Cadolzburger Kaffeerds-
terei Fortezza. Das 1999 gegriindete fran-
kische Unternehmen ist nicht nur Roster
aromatischer Spitzenkaffees, sondern Spezi-
alist "rund um die Bohne": Fortezza vertreibt
Espresso- und Kaffeemaschinen-Systeme fiir
den privaten und professionellen Einsatz, or-
ganisiert Kaffee- und Rostseminare und ist
auch sonst eine gute Adresse fiir Kostlich-
keiten aus "Bella Italia".

Weitere Informationen unter:
Sielaff GmbH & Co. KG
Automatenbau

Mdnchener Str. 20

91561 Herrieden

Deutschland

Tel. [+49](0) 9825/ 180
Fax. [+49](0) 9825 / 18 155
vertrieb@sielaff.de
www.sielaff.com
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